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Les repas 
Compte rendu du temps d’échange, mercredi 3 avril 2019.



Des petites choses qui ne vont pas « bien » 

Pommes crues trop « dures »
Les quantités en entrée sont très variables :

 pomelos, saucisson… insuffisant
 salades… très variables.

La salade verte n’accompagne pas toujours les bons plats (avec 
des pâtes !!!) 
Un peu trop d’oignons
Le haché de viande blanche est trop sec.



Des souhaits sur ce qui est servi

 Annoncer aux résidents ce que nous leur servons
 Betteraves en cubes (pour certains)
 Pot au feu plus souvent
 Pommes de terre en « robe des champs » et beurre
 L’accompagnement du poisson plus varié
 Pâtes chaudes
 Apéritif alcoolisé
 Choucroute alsacienne avec de la bière



Des souhaits en terme de « nouveauté »

 Crevettes
 Saucisson à l’ail et sec
 Fromage le soir de temps en temps
 Côtes de porc
 Vraies frites « chaudes »
 Tarte aux fruits le dimanche
 Moules et sardines en saison



Ce qui va « bien »

Les résidents comprennent que lorsqu’il y a du choix
(fromages, fruits), les derniers servis n’ont plus
autant de choix.

La viande de bœuf est très bonne.

Les goûters au choix sont sympa : 

 Peut-on avoir le pain d’épice au choix ? 
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